<’ SPITAL DAVOS

MITTAG: Woche vom 12. - 18.10.2026
Menu 1 Meni 2 (Vegetarisch) Menu 1 Menu 2 (Vegetarisch)

Montag Tagessuppe Tagessuppe Montag Tagessuppe Tagessuppe
Kalbsfleischklésschen an Tofuragodt an Paprikasauce Pouletbrustsalat ,Calypso“ garniert Salat von Artischockenherzen, Fenchel,
Champignonrahmsauce Kartoffelstock Maggiabroétli und Butter Mais und Bambussprossen
Kartoffelstock Romanesco an leichtem Zitronendressing
Romanesco Maggiabrétli und Butter
Glace ,Giolito* Glace ,Giolito*

Dienstag Tagessuppe Tagessuppe Dienstag Tagessuppe Tagessuppe
Hirschschnitzel mit Gebackene Gemiusekroketten Puschlaver Capuns an Rahmsauce Vegetarische Puschlaver Capuns
Preiselbeer-Wildsauce auf Peperonata mit Bundnerfleisch-Streifen an leichter Rahmsauce
Tagliatelle Tagliatelle Eisbergsalat Eisbergsalat
Rosenkohl mit Bauernspeck
Dessert Variation Dessert Variation

Mittwoch Tagessuppe Tagessuppe Mittwoch Tagessuppe Tagessuppe
Pouletspiessli an Sweet & Sour Sauce Zucchetti- Champignon-Spiess Feines Thonmousse Avocadomousse mit
Trockenreis an Sweet & Sour Sauce mit Ei und Spargelspitzen ,Garniert* Orangenfilets garniert
Kohlrabi mit Petersilie Trockenreis Toast und Butter Toast und Butter

Kohlrabi mit Petersilie
Frische Ananas mit Minze Frische Ananas mit Minze

Donnerstag  Tagessuppe Tagessuppe Donnerstag  Fruchtsaft Fruchtsaft
Zander - Knusperli mit Cocktailsauce Gebackene Maissticks mit Cocktailsauce Hausgemachte Biindner Gerstensuppe Hausgemachte Tessiner Minestrone
Salzkartoffeln Salzkartoffeln mit Schweinswirstchen Davoser Burli
Kurbisgemiise Kurbisgemuse Davoser Birli
Limettenmousse Limettenmousse

Freitag Tagessuppe Tagessuppe Freitag Tagessuppe Tagessuppe
Tortelloni Ricotta-Spinat an "Dolma" Gefillte Weinblatter Roastbeef an Remouladesauce Kleiner Kéaseteller mit Dérrobst und Feigen
Tomaten-Pestorahmsauce mit Tomaten- Pestorahmsauce mit Maiskélbchen garniert ,Garniert"
Landrauchschinken-Streifen Gemdiisestreifen Rusticalbrot und Butter Rusticalbrot und Butter
Bunter Blattsalat Bunter Blattsalat
Toértchen “Pastel de Nata“ mit Schlagrahm Tortchen “Pastel de Nata“ mit Schlagrahm

Samstag Tagessuppe Tagessuppe Samstag Tagessuppe Tagessuppe
Schweinsfilet im Teig Gemusestrudel auf Austernpilzsauce Frahlingsrolle mit Gefligel- Vegetarische Frihlingsrolle
auf Austernpilzsauce Buntes Herbstgemiise Gemiisefillung Asia Dip mit Asia Dip
Pappardelle Bunter Salat Bunter Salat
Buntes Herbstgemuse Mandelflan mit Aprikosencoulis
Mandelflan mit Aprikosencoulis

Sonntag Tagessuppe Tagessuppe Sonntag Tagessuppe Tagessuppe

Entenbrust an Orangensauce
Williamskartoffeln
Schwarzwurzel

Rahm-Crémeschnitte

Vegi Burger an Karottensauce
Williamskartoffeln
Schwarzwurzel

Rahm-Cremeschnitte

Préattigauer Salsiz
mit Mixed Pickles «Garniert»
Wourzelbrot und Butter

Bunter Salatteller mit Melonenschnitz
und Huttenkase an Krauterdressing
Wourzelbrot

Haben Sie Fragen? sie erreichen uns unter der Nummer 1177

taglich von 07.30-19.00 Uhr
Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

Informationen tUber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeit auslésen kdnnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter:innen.

Deklaration: Rind=CH/*Br/*Arg, Kalb, Schwein=CH, Lamm=*Nzl/Aus, Gefligel=CH/*Br/F

*Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern wie Antibiotika erzeugt worden sein.




